Zajecia rozwijajace kreatywnos¢

Zadanie wykonaj w terminie. 18 czerwca 2020
Kruche mini rogaliki z masg kajmakowa.
Sktadniki:

2szklanki maki pszennej

% szklanki maki krupczatki

20 dag masta

2 z6ttka

1 czubata tyzka gestej kwasnej Smietany (moze by¢ jogurt)
% szklanki cukru pudru

Szczypta soli

1puszka masy kajmakowej

Wykonanie:
Przygotowac potrzebne skladniki, odmierzy¢ maki, doda¢ pokrojone , zimne
masto,cukier puder, zé6itka, Smietane , odrobine soli. Wszystkie skfadniki
krotko zagnies¢, aby sie ze sobg dobrze potaczyty. Ciasto podzieli¢ na dwie
czesci, owingc folig i wtozy¢ na okoto 1 godz. do lodowki.

—

Po tym czasie wyjac ciasto na blat posypany makg i rozwatkowaé w ksztatcie
kota o srednicy okoto 28 cm. Posmarowac¢ masg kajmakowg . Ciasto podzielic¢
na 16 tréjkatow. Zwingc¢ rogaliki i utozy¢ na blaszce wytozonej papierem do
pieczenia. Z ciasta otrzymamy 32 rogaliki. Przed pieczeniem posmarowac
rogaliki rozbettanym jajkiem. Wypieka¢ w nagrzanym piekarniku 180, 190
stopni do uzyskania ztotego koloru, okoto 15- 20 minut.



Smacznego!
Pozdrawiam!






