Temat: Skrobia- polisacharyd. 26.05.2020 r

Skrobia w przyrodzie wystepuje w ryzu, zbozach i ziemniakach. Maka ziemniaczana,

wytwarzana z ziemniakdéw uzywana jest m. in. do produkg;ji kisielu, budyniu, do zageszczania
potraw.

1. Skrobia nalezy do polisacharydoéw, ktére sg zbudowane z wielu potgczonych ze sobg
czgsteczek monosacharydow. Wzér ogdlny polisacharydéw ma postac:

(CEHIUOS)H

n- liczba naturalna o duzej wartosci, rozna dla kazdego zwigzku chemicznego
(polisacharydu).

2. W procesie fotosyntezy rosliny wytwarzajg glukoze. Czasteczki glukozy moga taczy¢
sie ze sobg, tworzgc materiat zapasowy — skrobie. Powstaje ona wedtug schematu:

glukoza —> > skrobia

3. Wtasciwosci skrobi.

Whiasciwosci fizyczne Wiasciwosci chemiczne
¢ substancja stata ® bezwonna
e barwa biata e bez smaku

* Sliska w dotyku

* trudno rozpuszcza sig w zimnej
wodzie

* higroskopijna

Skrobia trudno rozpuszcza sie w zimnej wodzie —a.

Wymieszana z gorgcq wodg tworzy kleik skrobiowy —b.

4. Wykrywanie obecnosci skrobi — reakcja charakterystyczna- zabarwienie na fioletowo
produktu zawierajgcego skrobie pod wptywem kilku kropel roztworu jodyny.
a- kleik skrobiowy b- ziemniaki
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Zad. domowe. Str. 121 ¢w. 38- zeszyt ¢wiczen.

Termin realizacji: 26.05.2020 r
Powodzenia.



