Temat: Substancje o znaczeniu biologicznym- powtdérzenie. 15.06.2020 r

Jak chroni¢ produkty spozywcze
przed zepsuciem?

Aby unikna¢ psucia sie zywnosci, stosuje sie na przyktad:

e gotowanie w wysokiej temperaturze — powoduje
denaturacje biatek,

» wedzenie, czyli obsuszanie dymem - dziata grzybo- i bakteriob

* mrozenie, czyli przechowywanie w niskiej temperaturze ‘
- hamuje rozmnazanie drobnoustrojéw,

* pakowanie prézniowe, czyli usuniecie powietrza - zapobiega
rozwojowi drobnoustrojow.

Zad. 1.

Uzupetnij zdania.

Niska temperatura stosowana jest w procesie , ktéry powoduje

. Ogrzewanie w wysokiej temperaturze wykorzy-

stuje sie np. podczas , co prowadzi do

Zad. 2.

Wymien produkty, ktére mozna zamrozi¢ w domu.

Termin realizacji: 15.06.2020 r

Powodzenia na egzaminach.



